AuRer Haus Speisekarte vom 06.04.2021, Hotel-Gasthof Sternen, Tel. 07224/3308
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Spargelcremesuppe mit Sahnehaube 1,2,3. 5,00
Klare Rinderkraftbriihe mit Fladle 2,8 3,50
Morchelrahmsuppe 1,2,8 5,50
Fischteller vom Chef mit Lachsschnitte auf Krebsrahmsauce,
Rotzungenrdllchen auf Krauterrahmsauce und ForellenschaumkléBchen
auf Blattspinat, dazu Bandnudeln und Salatteller 1,28 19,50
Rosa gebratener Lammriicken mit Rosmarinjus, Ratatouille Gemiise,
dazu Salatteller und Pommes Dauphines 1,2,8 23,00
Serviettenknddel mit Waldpilzen in Rahm
und Salatteller 1,2,8 12,50
Kalbsriickensteak mit Morchelrahmsauce, Pommes Dauphines
und Salatteller 1,28 22,50
In Spatburgunder geschmortes Ochsenbackchen mit kleinem Gemiise
und Kartoffelpliree 1,2, 17,50
Rumpsteak mit Krauterbutter, Pommes Frites, Salatteller 1,2, 19,00
Rosa gebratenes Hirschfilet, Birne mit Preiselbeeren
hausgemachten Spatzle und Salatteller 1,28 23,50
Wildgulasch mit Pilzen und Preiselbeeren, hausgemachte Spatzle
und Salatteller 1,2,8 17,00
Ulrichs Spezialitatenteller
Feine Lendchen mit verschiedenen Saucen, Gemiuse, Pilzen, bunten
Blattsalaten und Schinkendauphines 1,2, 17,50
Schweinelendchen mit Waldpilzen in Sahne 16.00
hausgemachten Spatzle und Salatteller 1,2, !
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und
Salatteller 1,2,8 13,00
Jagerschnitzel mit hausgemachten Spatzle und Salatteller 1,2, 13,50
Nougatmousse mit Sauerkirschragout 3,8 6,50
Geeister Cappuccino mit frischen Friichten 33 5,50

1.Farbstoff, 2.Konservierungsstoff, 3.Antioxidationsmittel, 4.Geschmacksverstarker, 5.Schwefeldioxid, 6.Schwéarzungsmittel, 7.Phosphat, 8.MilcheiweiB,

9.koffeinhaltig, 10.chininhaltig, 11.StiBungsmittel, 12.Phenylaminquelle (Aspartam), 13.gewachst, 14.Taurin



